
 
 
 

Pasta met romige tomatensaus ​
La Polzella Umbria Rosso Elisabetta​
2 personen - 20 minuten bereidingstijd 

 

 

 
 
 
 
 

 
INGREDIËNTEN 

●​ 200 gr pasta 
●​ 5 tomaten 
●​ 70 gr tomatenpuree 
●​ 100 ml (groente)bouillon (Maggi) 
●​ 100 ml creme fraiche 
●​ 100 gr geraspte kaas bijvoorbeeld 

Parmezaanse kaas 
●​ 2 tenen knoflook 
●​ 2 tl Italiaanse kruiden 
●​ 1 (rode) ui 
●​ 1 paprika 
●​ zout en peper 

BEREIDING 
●​ Kook de pasta volgens de instructies op de verpakking. 

●​ Snijd de knoflook fijn. 

●​ Snijd de tomaten in blokjes en de paprika en ui in stukjes. 

●​ Giet een scheutje olie in een pan en voeg de ui, knoflook en paprika toe. Bak dit 5 
minuten. 

●​ Voeg de tomatenpuree toe en bak 1 minuut mee. 

●​ Voeg daarna de tomatenblokjes, Italiaanse kruiden, de bouillon en een snufje zout en 
peper toe. Laat dit 10-15 minuten pruttelen. 

●​ Voeg de creme fraiche en geraspte kaas toe en meng alles door elkaar. 

●​ Zet het vuur uit en meng de gekookte pasta door de saus. 

 


