< WINEBIZZ

Excellent Wines

Salade met peer en walnoot
Corvezzo Cuvee Spumante Italiano

2 personen - 15 minuten bereidingstijd

INGREDIENTEN

150 gr sla

2 peren

1 handje walnoten

50 gr geitenkaas

100 gr granaatappel
margarine of boter (om in te
bakken )

Dressing

1 eetlepel balsamicoazijn
3 eetlepels olijfolie

1 eetlepel citroensap

1 eetlepel ahornsiroop

BEREIDING
De peren in vieren, verwijder het klokhuis en snijd dan in plakjes.

Verhit een koekenpan en smelt een beetje margarine of boter. Bak de reepjes peer hierin tot
ze een beetje zacht worden.

Meng de ingrediénten voor de dressing door elkaar.
Hak de walnoten grof.

Verdeel de sla over borden of kommen. Voeg de gebakken peer, walnoten, geitenkaas en
granaatappel toe. Besprenkel met de dressing en hussel nog eens losjes door elkaar.



